vega Moragona

Bobal 60’s

Tipo de vino: Tinto envejecido en barricas

Variedad: Bobal

Alcohol: 14,0% vol.

D.O.P. Ribera del Jucar

Estilo de vino: Afrutado y aterciopelado.

Elaboracidn: En la elaboracidn se seleccionan las uvas

de nuestros mas antiguos vifiedos de la variedad Bobal

, una variedad tipicamente mediterranea. Se fermentan
manteniendo una temperatura moderada en depdsitos
troncoconicos durante 12 dias, esto hace que se imprima
en el vino la estructura necesaria y los aromas delicados
que necesitara durante su permanencia en barrica de

500 litros de roble americano y francés, un minimo de
Nueve meses, transcurrido el tiempo de crianza se vuelven
A seleccionar las mejores barricas para su embotellado.

Nota de cata: Color rojo picota, de capa alta, brillante

y limpido. En nariz Franco afloran aromas limpios y
nitidos, mezclados con notas de hierbas aromaticas, notas
balsamicas que lo envuelven y lo mantienen frescos. En
boca es plena y carnosa. Se puede apreciar la finura del
tanino, redondeado y moldeado de manera muy elegante.
Su paso por boca es largo y persistente.

Vifiedos: Vifiedos seleccionados de la variedad
Bobal, plantacién de los afios 60.

Temperatura: Servir a 16°-18°C

Botella tipo: Borgofia Prestigio Capacidad: 75CL.
Botella color negro

Cierre: Natural

Caja 6 Botellas
Peso/botella Largo Ancho Alto  Peso/caja
1,4 265 18 30 8,4

GTIN14 (6 Botellas) 1-84-37002-50623-0
GTIN13 8-437002-506237

Palet Europeo

CAJA DE 6 U.: 19 X Fila (5 filas)
Total: 95 cajas: 570 botellas
Palet Americano

CAJAG DE 6 U.: 23 X Fila (5 filas)
Total: 115 cajas: 690 botellas
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