%
Bodega y Vifiedos

vega Moragona

Organic

Tipo de vino: Tinto

Variedad: Tempranillo-syrah

Alcohol: 14,5% vol.

IGP Tierra de Castilla

Estilo de vino: Afrutado y complejo.

Elaboracion: Fermentado a temperatura

controlada y madurado después en depdsitos de
15.000 litros. Sometido a un proceso de filtrado y

y envasado. En su elaboracidn han sido seleccionadas
las mejores uvas respetando al maximo el entorno
donde se encuentran y cuyo proceso de elaboracion
conserva la del vino ecolégico. Primero se realiza un
estrujado y despalillado para extraer el mosto fresco
y mas tarde se lleva a depdsitos de fermentacion
controlada en condiciones totales de asepsia. Una vez
acabada la fermentacion se trasiega y embotella
manteniendo sus cualidades organolépticas inalteradas.

Nota de cata: Color rojo cereza, con tonos intensos

azulados. Aromas intensos con recuerdos a fruta madura.

En boca es fresco y elegante con tonos minerales.

Temperatura: Servir a 14°C

Botella tipo: Borgofia Capacidad: 75CL.
Botella color verde

Cierre: Natural

Caja 6 Botellas
Peso/botella Largo Ancho Alto Peso/caja
1,2 235 17,5 30 7,2

GTIN13 8-437002-506209

Palet Europeo

CAJA DE 6 U.: 20 X Fila (5 filas)
Total: 100 cajas: 600 botellas
Palet Americano

CAJAG DE 6 U.: 24 X Fila (5 filas)
Total: 120 cajas: 720 botellas
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